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La Valle dei Mulini è il marchio iconico 
che contraddistingue da sempre i prodotti 
della storica famiglia Aceto, che da ben 
sette generazioni è dedita alla coltivazione 
del Limone Costa d’Amalfi I.G.P.

Dal 1825 portiamo avanti questa passione 
di padre in figlio, mantenendo intatti i 
processi artigianali tramandati nel tempo e 
utilizzando solo limoni biologici certificati 
che noi stessi coltiviamo, raccogliamo 
e selezioniamo. Dal produttore al 
consumatore.

Attraverso la filosofia di filiera corta 
e agricoltura biologica e i valori di 
trasparenza, tracciabilità e tradizione, 
cerchiamo di salvaguardare il patrimonio 
che la natura ha donato agli amalfitani 
e proponiamo al mondo liquori, sapori e 
profumi di Amalfi.

Il nome del marchio è un omaggio 
al territorio dove la nostra famiglia è 
insediata da lunghi anni, la Valle dei 
Mulini appunto, la parte più interna di 
quell’anfiteatro naturale che si apre sul 
mare di Amalfi.

Il nuovo brand rappresenta un albero 
di limoni, una sezione dei filari di limoni 
presenti nella piantagione dell’azienda. 
Perché il limone? Tra i costoni della 
Costiera Amalfitana, c’è un tesoro 
che brilla come un gioiello: il limone 
amalfitano. Un frutto che racchiude 
l’anima di un territorio accarezzato dal 
sole e cullato dalle onde, un simbolo di 
passione e tradizione.

Dal 1825 
portiamo 
avanti
questa 
passione
di padre
in figlio



200 th Anniversary
Un segreto custodito nel tempo, un sorso di pura 
emozione.

Nel cuore della Costiera Amalfitana, tra il sole e 
il mare, abbiamo riscoperto un tesoro di famiglia: 
una ricetta antica, tramandata per 200 anni.
In occasione del bicentenario della Famiglia 
Aceto (1825-2025), riportiamo alla luce un 
limoncello dal cuore autentico. Non un semplice 
liquore, ma un viaggio nei gesti di un tempo: 
limoni coltivati nel nostro limoneto, scorze 
sbucciate a mano, filtraggio naturale, per 
conservare tutta la sua purezza.

E il tocco segreto? Foglie di limone, cannella e 
chiodi di garofano, un abbraccio di profumi che 
fa rivivere la magia di un’epoca lontana.

Non è solo limoncello. È la nostra storia
È il nostro grazie, da 200 anni.

COD: LIMO05S200

formato: 50 cl
misure: Ø 8 x H 21



LIMONCELLO 
AMALFITANO
L’autentico Limoncello a 32° alcolici, 
realizzato secondo la tradizionale 
ricetta di famiglia tramandata da 7 
generazioni.
Usiamo solo Limoni Costa d’Amalfi 
IGP, da agricoltura biologica, che noi 
stessi coltiviamo.

NO COLORANTI - NO AROMI

COD: LIMO10TV

formato: 100 cl
misure: Ø 8 x H 32,5

Gradazione alcolica: 32 %
Alcool neutro a 96,2°/96,6° di vino e/o 
vinacce.

Ingredienti: Alcool idrato, zucchero 
extrafino, bucce fresche di “Limone 
Costa d’Amalfi I.G.P.” (Limoni utilizzati 
400gr/lt di prodotto finito).

Uso: funzioni digestive, preparazione 
cocktails, guarnizione di dolci e gelati.
Da bere a temperatura ambiente o 
freddo ( da – 15 a +4 °)

COD: LIMO02R

formato: 20 cl
misure: Ø 4,5 x H 27

COD: LIMO02C

formato: 20 cl
misure: 6x6x H17,5

COD: LIMO01GD

formato: 10 cl
misure: base triangolare 
6 per lato x H 29

COD: LIMO02GD

formato: 20 cl
misure base: triangolare
6 per lato x H 33

COD: LIMO004 COD: LIMO01R

formato: 4 cl
misure: miste, disponibilita’ da verificare

formato: 10 cl
misure: Ø 4 x H 20



COD: LIMO20

formato: 200/2 Lt
misure: Ø 10 x H 35

COD: LIMO07

formato: 70 cl
misure: Ø 7,5 x H 33,5

COD: LIMO07TV

formato: 70 cl
misure: Ø 6,5 x H 30

COD: LIMO05

COD: LIMO10TV

formato: 50 cl
misure: Ø 6,5 x H 33

formato: 100 cl
misure: Ø 8 x H 32,5

COD: LIMO05MARASCA

formato: 50 cl
misure: 5,5 x 5,5 x H 27



MANDARINO

Dall’infusione delle bucce di 
mandarini freschissimi otteniamo un 
liquore profumatissimo e dal tono 
dolce e delicato.
Perfetto per essere usato come 
digestivo, o mixato per ottenere 
cocktail aromatici.

NO COLORANTI - NO AROMI

COD: MAND07

formato: 70 cl
misure: Ø 7,5 x H 33,5

Gradazione alcolica: 30 %
Alcool neutro a 96,2°/96,6° di vino e/o 
vinacce.

Ingredienti: Alcool idrato, zucchero 
extrafino, bucce fresche di mandarini.

Uso: funzioni digestive, preparazione 
cocktails, guarnizione di dolci e gelati.
Da bere a temperatura ambiente o 
freddo ( da -4 a +4 °)

COD: MAND20

formato: 200/ 2 Lt
misure: Ø 10 x H 35

COD: MAND02R COD: MAND05

formato: 20 cl
misure: Ø 4,5 x H 27

formato: 50 cl
misure: Ø 6,5 x H 33



FINOCCHIETTO

Dopo una minuziosa raccolta nelle 
aree boschive adiacenti ai nostri 
limoneti,i semi di Finocchietto 
Selvatico essiccati sono tenuti in 
infusione per 30 giorni.
Il risultato è un liquore aromatico 
fresco e delicatamente erbaceo. Il 
digestivo per eccellenza.

NO COLORANTI - NO AROMI

COD: FINO07

formato: 70 cl
misure: Ø 7,5 x H 33,5

Gradazione alcolica: 30 %
Alcool neutro a 96,2°/96,6° di vino e/o 
vinacce.

Ingredienti: Alcool idrato, zucchero 
extrafino, semi essiccati di finocchietto 
selvatico (pianta erbacea ombrellifera).

Uso: funzioni digestive, preparazione 
cocktails, guarnizione di dolci e gelati.
Da bere a temperatura ambiente o 
freddo ( da -4 a +4 °)

COD: FINO20

formato: 200/ 2 Lt
misure: Ø 10 x H 35

COD: FINO02R COD: FINO05

formato: 20 cl
misure: Ø 4,5 x H 27

formato: 50 cl
misure: Ø 6,5 x H 33



ALLORO

Con le odorose foglie di alloro, che 
cresce spontaneo nelle zone costiere 
del Mediterraneo, viene prodotto 
un liquore dall’aroma intenso e 
inebriante, con un carattere deciso e 
caratteristico.

NO COLORANTI - NO AROMI

COD: ALLO07

formato: 70 cl
misure: Ø 7,5 x H 33,5

Gradazione alcolica: 30 %
Alcool neutro a 96,2°/96,6° di vino e/o 
vinacce.

Ingredienti: Alcool idrato, zucchero 
extrafino, foglie fresche di alloro.

Uso: funzioni digestive, preparazione 
cocktails, guarnizione di dolci e gelati.
Da bere a temperatura ambiente o 
freddo ( da -4 a +4 °)

COD: ALLO20

formato: 200/ 2 Lt
misure: Ø 10 x H 35

COD: ALLO02R COD: ALLO05

formato: 20 cl
misure: Ø 4,5 x H 27

formato: 50 cl
misure: Ø 6,5 x H 33



LIQUIRÌ

La liquirizia è una pianta erbacea 
che cresce spontanea nel Meridione 
d’Italia. Abbiamo ideato un liquore 
artigianale che ne riproponesse le 
proprietà digestive con un gusto 
intenso e agrodolce.
Ottimo e rinfrescante fine pasto.

COD: LIQUIRI07

formato: 70 cl
misure: Ø 7,5 x H 33,5

Gradazione alcolica: 25 %
Alcool neutro a 96,2°/96,6° di vino e/o 
vinacce.

Ingredienti:Acqua, zucchero, alcool, 
estratto di liquirizia 15%, aromi naturali

Uso: funzioni digestive, preparazione 
cocktails, guarnizione di dolci e gelati.
Da bere a temperatura ambiente o 
freddo ( da -4 a +4 °)

COD: LIQUIRI20

formato: 200/ 2 Lt
misure: Ø 10 x H 35

COD: LIQUIRI05

formato: 50 cl
misure: Ø 6,5 x H 33

COD: LIQUIRI01GD

formato: 10 cl
misure base triangolare 
6 per lato x H 29

COD: LIQUIRI02GD

formato: 20 cl
misure base triangolare
6 per lato x H 33

COD: LIQUIRI01R COD: LIQUIRI02R

formato: 10 cl
misure: Ø 4 x H 20

formato: 20 cl
misure: Ø 4,5 x H 27



CREMONCELLO

La versione più light e dolce del 
nostro Limoncello Amalfitano.
Con l’aggiunta di panna e latte il 
nostro tradizionale liquore assume 
una consistenza unica, cremosa
e avvolgente, un sapore arricchito 
che riempie il palato.

COD: CREM07

formato: 70 cl
misure: Ø 7,5 x H 33,5

Gradazione alcolica: 17%
Alcool neutro a 96,2°/96,6° di vino e/o 
vinacce.

Ingredienti:Acqua, panna, latte, 
zucchero, sciroppo di glucosio, alcool, 
proteine del latte, aromi naturali di 
limone, infuso di bucce di limone (1%)

Uso: Preparazione cocktails, guarnizione 
di dolci e gelati.
Da bere a temperatura ambiente o 
freddo ( da -4 a +4 °)

COD: CREM20

formato: 200/ 2 Lt
misure: Ø 10 x H 35

COD: CREM05

formato: 50 cl
misure: Ø 6,5 x H 33

COD: CREM01GD

formato: 10 cl
misure base triangolare 
6 per lato x H 29

COD: CREM02GD

formato: 20 cl
misure base triangolare
6 per lato x H 33

COD: CREM01R COD: CREM02R

formato: 10 cl
misure: Ø 4 x H 20

formato: 20 cl
misure: Ø 4,5 x H 27



LEMONCIOK

La golosità, il colore, la densità, il 
profumo, il piacere del cioccolato
in un liquore tradizionale dalle 
proprietà organolettiche indiscutibili, 
arricchito dal retrogusto delicato del 
nostro Limoncello Amalfitano

COD: LCIOCK07

formato: 70 cl
misure: Ø 7,5 x H 33,5

Gradazione alcolica: 17%
Alcool neutro a 96,2°/96,6° di vino e/o 
vinacce.

Ingredienti: Acqua, zucchero, alcool, 
cacao in polvere (4%), cioccolato 2% 
(cacao in polvere, cacao magro in 
polvere, pasta di cacao, zucchero), latte 
scremato in polvere, infuso di cacao, 
infuso di limoni 1%, aromi naturali.

Uso: Preparazione cocktails, guarnizione 
di dolci e gelati.
Da bere a temperatura ambiente o 
freddo ( da -4 a +4 °)

COD: LCIOCK05

formato: 50 cl
misure: Ø 6,5 x H 33

COD: LCIOCK01GD

formato: 10 cl
misure base triangolare 
6 per lato x H 29

COD: LCIOCK02GD

COD: LCIOCK20

formato: 20 cl
misure base triangolare
6 per lato x H 33

formato: 200/ 2 Lt
misure: Ø 10 x H 35

COD: LCIOCK01R COD: LCIOCK02R

formato: 10 cl
misure: Ø 4 x H 20

formato: 20 cl
misure: Ø 4,5 x H 27



MELONCELLO

Dall’infusione del melone Cantalupo 
dalla polpa arancione nasce il 
Meloncello Amalfitano. La nostra 
ricetta artigianale dona a questo 
tipico liquore cremoso un aroma 
fresco e dolciastro, un carattere 
giovane e coloratissimo.

COD: MELONE07

formato: 70 cl
misure: Ø 7,5 x H 33,5

Gradazione alcolica: 17%
Alcool neutro a 96,2°/96,6° di vino e/o 
vinacce.

Ingredienti: Acqua, panne, latte, 
zucchero, alcool, sciroppo di glucosio, 
proteine del latte, aromi, infuso di
melone 0,4%, colorante E110

Uso: Preparazione cocktails, guarnizione 
di dolci e gelati.
Da bere a temperatura ambiente o 
freddo ( da -4 a +4 °)

COD: MELONE05

formato: 50 cl
misure: Ø 6,5 x H 33

COD: MELONE01GD

formato: 10 cl
misure base triangolare 
6 per lato x H 29

COD: MELONE02GD

formato: 20 cl
misure base triangolare
6 per lato x H 33

COD: MELONE01R COD: MELONE02R

formato: 10 cl
misure: Ø 4 x H 20

formato: 20 cl
misure: Ø 4,5 x H 27

COD: MELONE20

formato: 200/ 2 Lt
misure: Ø 10 x H 35



FRAGOLÌ

Fragole fresche, panna e latte. Pochi 
semplici e genuini ingredienti uniti
dalla nostra ricetta tradizionale, che 
ripropone la pungente dolcezza 
delle fragole in un liquore tipico 
e leggero, dal profumo intenso e 
avvolgente.

COD: FRAGOLI07

formato: 70 cl
misure: Ø 7,5 x H 33,5

Gradazione alcolica: 17%
Alcool neutro a 96,2°/96,6° di vino e/o 
vinacce.

Ingredienti:Acqua, panna, latte, 
zucchero, sciroppo di glucosio, alcool, 
proteine del latte, infuso di fragole (1%), 
aromi, colorante E 120

Uso: Preparazione cocktails, guarnizione 
di dolci e gelati.
Da bere a temperatura ambiente o 
freddo ( da -4 a +4 °)

COD: FRAGOLI05

formato: 50 cl
misure: Ø 6,5 x H 33

COD: FRAGOLI01GD

formato: 10 cl
misure base triangolare 
6 per lato x H 29

COD: FRAGOLI02GD

formato: 20 cl
misure base triangolare
6 per lato x H 33

COD: FRAGOLI01R COD: FRAGOLI02R

formato: 10 cl
misure: Ø 4 x H 20

formato: 20 cl
misure: Ø 4,5 x H 27

COD: MELONE20

formato: 200/ 2 Lt
misure: Ø 10 x H 35



PISTACCHIO

Il gusto caratteristico del Pistacchio si 
fonde al latte per dare vita ad un liquore 
cremoso unico: un’autentica golosità.
I piccoli frutti dal verde iridescente 
vengono sapientemente lavorati per 
ottenere un sapore equilibrato ma deciso.
Ricco digestivo, da provare anche come 
“topping” da abbinare a gelati e torte.

COD: PIST07

formato: 70 cl
misure: Ø 7,5 x H 33,5

Gradazione alcolica: 17%
Alcool neutro a 96,2°/96,6° di vino e/o 
vinacce.

Ingredienti: Acqua, zucchero, alcool, 
pasta di pistacchio 4%, (pistacchi 
sgusciati e tostati, coloranti: E100, E141), 
latte scremato in polvere, aromi.

Uso: Preparazione cocktails, guarnizione 
di dolci e gelati.
Da bere a temperatura ambiente o 
freddo ( da -4 a +4 °)

COD: PIST05

formato: 50 cl
misure: Ø 6,5 x H 33

COD: PIST01GD

formato: 10 cl
misure base triangolare 
6 per lato x H 29

COD: PIST02GD

formato: 20 cl
misure base triangolare
6 per lato x H 33

COD: PIST01R COD: PIST02R

formato: 10 cl
misure: Ø 4 x H 20

formato: 20 cl
misure: Ø 4,5 x H 27

COD: PIST20

formato: 200/ 2 Lt
misure: Ø 10 x H 35



i nostri formati in

CERAMICA
VIETRESE

UN CONTENITORE
PREZIOSO
Per voi il nostro prodotto in una caratteristica bottiglia di ceramica, 
finemente decorata a mano secondo la tradizione vietrese. L’arte artigianale 
e i sapori della natura si sposano in questo prodotto, in un trionfo di 
eccellenze tipiche della Costiera Amalfitana.

COD: LIMO05CERAMICA

formato: 50 cl
misure: Ø 8,5 x H 20

COD: LIMO02CERAMICA

formato: 20 cl
misure: Ø 8 x H 17

COD: LIMO02CERAMICAA

formato: 20 cl
misure: Ø 10 x H 17

COD: LIMO004CERAMICA COD: LIMO01CERAMICA

formato: 4 cl
misure: Ø 5 x H 10

formato: 10 cl
misure: Ø 7 x H 13



COD: MELONE01GDC

COD: CREM01GDC

formato: 10 cl
misure base triangolare 
6 per lato x H 29

formato: 10 cl
misure base triangolare 
6 per lato x H 29

COD: CREM02GDC

formato: 20 cl
misure base triangolare
6 per lato x H 33

formato: 20 cl
misure base: triangolare
6 per lato x H 33

COD: LIMO01GDC COD: LIMO02GDC

formato: 10 cl
misure: base triangolare
6 per lato x H 29

formato: 20 cl
misure: base triangolare
6 per lato x H 33

COD: MELONE02GDC

COD: LIMO05MARASCAC

formato: 50 cl
misure: 5,5 x 5,5 x H 27

COD: LIMO10MARASCAC

formato: 50 cl
misure: 7 x 7 x H 31

COD: LIMO01GENNY COD: LIMO02GENNY

formato: 10 cl
misure: 6 x 2,5 x H 17

formato: 20 cl
misure: 7 x 3 x H 21



NON SOLO 
STANDARD

Non ci fermiamo ai formati classici, disponiamo di una vasta gamma di 
bottiglie dalla forma più variegata.
Con rubinetti, accessori, o ancora con design alternativo, divertente....

PER TUTTI I GUSTI!
COD: COD056

formato: 20 cl
misure: 10 x 8,5 x H 30,5

COD: COD006

formato: 20 cl
misure 6 per lato + 3,5 x H 33

COD: COD022

formato: 4 cl

COD: COD004 COD: COD005

formato: 50 cl
misure: 9 x 16 x H 13,5

formato: 20 cl
misure: 6 per lato + 3,5 x H 33

COD: LIMO02EGIZIA

formato: 20 cl
misure: Ø8 x H 18,5



COD: LIMO01FALLICA

formato: 10 cl
misure: 8 x 6 x H18,5

COD: LIMO02VIOLINO

formato: 20 cl
misure: 8 x 4,5 x H 21

COD: LIMO004FALLICA

formato: 4 cl
misure: 5,5 x 4 x H 10

COD: LIMO05DUNE

formato: 50 cl
misure: Ø 7,5 x H 33

COD: LIMO02FALLICA

COD: LIMO005DUNE

formato: 20 cl
misure: 9 x 7,5 x H 21

formato: 5 cl
misure: Ø 3,5 x H 16

COD: LIMO01OBLO

formato: 10 cl
misure: Ø 5 x H 13

COD: LIMO02ONDA

formato: 20 cl
misure: 3,5 x 3,5 x H 28

COD: LIMO01TARQUINIA COD: LIMO02TARQUINIA

formato: 10 cl
misure: 8,5 x 2,5 x H 17

formato: 20 cl
misure: 10,5 x 3,5 x H 20,5

COD: LIMO01ONDA

formato: 10 cl
misure: 3,5 x 3,5 x H 18,5

COD: LIMO05OBLO COD: LIMO07OBLO

formato: 50 cl
misure: Ø 8,5 x H 20,5

formato: 70 cl
misure: Ø 9x H 21



COD: CREM01TARQUINIA

formato: 10 cl
misure: 8,5 x 2,5 x H 17

COD: CREM01ONDA

formato: 10 cl
misure: 3,5 x 3,5 x H 18,5

COD: CREM02ONDA

formato: 20 cl
misure: 3,5x3,5xH28

COD: CREM02TARQUINIA

formato: 20 cl
misure: 10,5 x 3,5 x H 20,5



DIPINTE A 
MANO

Il nostro Limoncello unito alla creatività degli 
artisti locali. Ecco le nostre bottiglie dipinte a 
mano

COD: CREM02GDD

formato: 20 cl
misure: base triangolare 6 per 
lato x H 33

COD: CREM01GDD

formato: 10 cl
misure: base triangolare 6 per 
lato x H 29

COD: LIMO01GDD COD: LIMO02GDD

formato: 10 cl
misure: base triangolare 6 per lato x H 29

formato: 20 cl
misure: base triangolare 6 per lato x H 33

COD: MELONE02GDDCOD: MELONE01GDD

formato: 10 cl
misure: base triangolare 6 per lato x H 29

formato: 20 cl
misure:base triangolare 6 per lato x H 33



COD: LIMO004S

formato: 4 cl
misure: miste, disponibilità da verificare

COD: LIMO01RS

formato: 10 cl
misure: Ø 4 x H 20

COD: LIMO05S

formato: 50 cl
misure: Ø 6,5 x H 33,5

COD: LIMO02RS

formato: 20 cl
misure: Ø 4,5 x H 28

formato: 20 cl
misure: Ø 8 x H 18,5

COD: LIMO02EGIZIAS COD: LIMO05EGIZIAS

formato: 50 cl
misure: Ø 8,5 x H 25

COD: CREM01CDCOD: LIMO01CD

formato: 10 cl
misure: 8,5 x 3 x H 13

formato: 10 cl
misure: 8,5 x 3 x H 13

COD: PIST01CD

formato: 10 cl
misure: 8,5 x 3 x H 13

COD: FRAGOLI01CD

formato: 10 cl
misure: 8,5 x 3 x H 13

COD: MELONE01CD

formato: 10 cl
misure: 8,5 x 3 x H 13



COD: LIMO01OBLODS

formato: 10 cl

COD: LIMO02OBLODS

formato: 20 cl
misure: Ø 6,5 x H 17

COD: LIMO05OBLODS

formato: 50 cl
misure: Ø 9 x H 20,5

COD: LIMO02OBLOD

formato: 20 cl
misure: Ø 6,5 x H 17

COD: LIMO05OBLOD

formato: 50 cl
misure: Ø 9 x H 20,5



BABÀ AMALFITANI

Non poteva mancare nella nostra 
produzione legata all’appartenenza 
territoriale il Babà Amalfitano,
che proponiamo in due varianti:
il Baba in bagna di Limoncello 
Amalfitano o in bagna di Crema al 
liquore di limoni.

Gradazione alcolica: 17%

Ingredienti:Farina di frumento di 
tipo”0”, uova, margarina interamente 
vegetale composta da: (oli e grassi 
vegetali: palma e girasole, acqua, 
correttore di acidità: E300, aromi), 
zucchero, sale, lievito naturale.

Ingredienti crema: acqua, panna, latte, 
zucchero, sciroppo di glucosio, alcool, 
proteine del latte, aromi naturali di 
limone, infuso bucce di limone (1%)

Ingredienti sciroppo: Acqua, alcool, 
zucchero, bucce di limone Costa 
d’Amalfi I.G.P. (Limoni utilizzati minimo 
180 gr/lt di prodotto finito)

COD: BABA280

formato: 280 gr / 25 cl
misure: 6, 5x 6,5 x H9,5

COD: BABA485CR

formato: 485 gr / 42 cl
misure: Ø 8,5 X H 12

COD: BABA2640

formato: 3 kg / 200 cl
misure: Ø 17 x H 21

COD: BABA280CR

formato: 280 gr / 25 cl
misure: 6,5 x 6,5 x H9,5

COD: BABA485 COD: BABA870

formato: 485 gr / 42 cl
misure: Ø 8,5 X H 12

formato: 870 gr / 70 cl
misure: Ø 10 x H 16

COD: BABA870CR

formato: 870 gr / 70 cl
misure: Ø 10 x H 16



MIELE BIO & 
MARMELLATE
Portiamo avanti tradizione e 
promozione del territorio e delle sue 
tipicità proponendo anche ulteriori 
prodotti: il nostro Miele Biologico 
di Limoni (Ente certificatore Suolo e 
Salute) da api impiantate nella nostra 
azienda durante la fioritura dei 
limoneti, e le nostre genuine
Marmellate di soli agrumi

Ingredienti 
MIELE: Nettare di api domestiche 
impiantate durante la fioritura dei 
limoneti della nostra Azienda, a 
conduzione biologica (ente certificatore 
Suolo e Salute). Vergine integrale, 
centrifugato non pastorizzato.
MARMELLATE:
- polpa e bucce di arance “Bionde 
Nostrane”, zucchero, succo di limone
- zucchero, polpa e scorza di limone
- polpa e scorza di mandarini, zucchero, 
succo di limone, purea di mele.

COD: MIELE250

formato: 250 gr
misure: Ø 6 x H 10

COD: MARA240

formato: 250 gr
misure: Ø 7 x H 8

COD: MARMAND240

formato: 250 gr
misure: Ø 7 x H 8

COD: MIELE100 COD: MIELE475

COD: MALIM240

formato: 100 gr 
misure: Ø 5.5 x H 6

formato: 475 gr 
misure: Ø 7 x H 11

formato: 250 gr
misure: Ø 7 x H 8



LE NOSTRE
CONFEZIONI

Con il tuo ordine richiedi le nostre confezioni brandizzate.
Un prodotto speciale richiede un involucro speciale, le nostre confezioni 
sono pensate proprio per arricchire le nostre referenze con astucci 
litografati o shopper rigide e coloratissime

COD: BUSTA MAXI

formato:30 x 10 x H 40

COD: BUSTA SINGOLA

ASTUCCIO 50 CL

formato: 12 x 9 x H 40

formato: 7 x 7 x H 34,5

COD: BUSTA MEDIA

ASTUCCIO 70 CL

formato: 22 x 12 x H 34

formato: 8,5 x 8,5 x H 34,5



CONTATTI

Via delle Cartiere 55 - Amalfi (SA) 84011

+39 089 873211

amalfilemontrading@gmail.com

www.amalfilemon.it

@lavalledeimulini.amalfi

/La Valle dei Mulini - Amalfi








